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TECNICHE AGRONOMICHE NUTRHEFF

Tecnologie agronomiche in grado di
determinare, monitorare, incrementare le
caratteristiche funzionali e nutrizionali
degli alimenti vegetali.

Area indicata da 12* ricercatori

(*non come competenza esclusiva, ma a
supporto ed integrazione di tecnologie
estrattive e analitiche)

Competenze per collaborazioni con la rete NurtHEFF:

• Biofortificazione
• Microbiologia della rizosfera
• Proteine harpin

• Substrati alternativi (es.by products)
• Coltivazione idroponica
• Coltura in vitro

• Monitoraggi non distruttivi di molecole bioattive in 
campo e laboratorio

• Nuove colture (prodotti per consumatori target es. 
celiaci) e specie neglette 



A cura di Stefano Predieri

“Analisi Sensoriale, Consumer Science e 
qualità degli alimenti funzionali”



ANALISI SENSORIALE, CONSUMER SCIENCE E QUALITÀ 
DEGLI ALIMENTI FUNZIONALI

Competenze per collaborazioni con la rete NUTRHeFF:
• Valutazione sensoriale prodotti con panel addestrato
Ø Profili sensoriali, schede descrittive

• Tecnologie analitiche correlate a AS (GCO, PTRMS-TOF, Naso 
elettronico…)

• Consumer test online e/o face-to-face
Ø Analisi preliminare accettabilità (es. insetti, meduse, scarti…)
Ø Questionari per valutazione conoscenze «diffuse»
Ø Valutazione prodotti reali, prototipi, prodotti virtuali
Ø Interesse, aspettive, inclination, readyness
Ø Segmentazione target consumer
Ø Citizen Science
Ø Educazione alimentare 

NutrHEFF: Consumer Science, 28 Marzo 2023

Accettabilità degli Alimenti funzionali
• Aspetti sensoriali (organolettici)

• Aspetti edonistici (gradimento)

• Aspetti 
socio-psicologici

ü Cultura
ü Etica
ü Sensibilità socio-

ambientale
ü Neofobia

Area indicata da 13 
ricercatori



Nutrients 2022, 14, 1490. 
https://doi.org/10.3390/nu14071490

ESEMPIO PUBBLICAZIONE RETE NUTRHEFF
(ONLINE SURVEY)
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ESEMPIO PUBBLICAZIONE RETE NUTRHEFF
(ONLINE SURVEY)



A cura di Stefano Predieri

“Tecniche Agronomiche” “Analisi 
Sensoriale, Consumer Science e qualità 

degli alimenti funzionali”

Grazie e buon lavoro!


